SPEISEKARTE — [ 1

UNSERE LIEBLINGE

Hier finden Sie die beliebtesten Gerichte unserer Gaste
und die Spezialitaten des Hauses.

Antipasti Spezial fur 2 | 23,9

Bunte Kreation des Hauses A/B/GC

Truffel-Tagliatelle | 24,5

Frischer Truffel / Parmesan / Truffel-
Sahne-Sauce / Rinderfiletspitzen A/G

Ganze Dorade | 25

Rosmarin Kartoffeln / Gemuse
der Saison D

Wiener Kalbsschnitzel | 23,5

Pommes / Gurkensalat /
Preiselbeeren A/C

Zartes Rinderfilet (200g) | 30

Jus / KartoffelpUree / karamellisierte
Karotten G

passend dazu

Eppendorfer Insel Hauswein
Grauer Burgunder - AMBS Kaiserstuhl

saftiges Bukett mit Noten von Apfel und
Birne, schlank, filigran mit dezenter
Saure und harmonischem Abgang




VORSPEISEN

Lachs-Avocado-Tatar | 14,9

Teriyaki-Sauce / Ceviche-Zwiebeln
D/F/M/N

SuRe Ziege | 13,5

Gebackener Ziegenkase /

Birnencarpacchio / Honig / Nusse E/G/H

Burrata | 13,9

Gegrillte Tomaten / Basilikum /
Aceito Balsamico G/P/O/H

Orientalisches Duo | 12,0

Hummus / Aubergine / Granatapfel /
Petersilie / Zitrone G/H/N/P/F

PASTA

Pasta Promodoro | 19,5

Rinderfiletspitzen / Cherry Tomaten /
Parmesan A/G/L

Truffel-Tagliatelle | 26,0

Frischer Truffel / Parmesan / Truffel-
Sahne-Sauce / Rinderfiletspitzen G

SALATE

Caeser Salat | 12,0

Tomaten / Romersalatherzen / Parmesan /

Caeser Dressing / CroGtons B/D/G/A

Zusatzlich:
Hahnchen | 14
Garnelen | 16,5
Rinderfiletspitzen | 18

gemischter Salat | 13,0

Fruchte der Saison / Himbeerdressing H

Pl177 A4

Margherita | 13

Tomatensauce / Mozzarella / Frischer
Basilikum A/G

Parma | 17,5

Parmaschinken / frischer Rucola /
Mozzarella / Tomate A/G

Verdura | 15

Tomate / knackiges Saisongemuse /
Mozzarella A/G

Tuna |16

Thunfisch / Rote Zwiebeln / Tomate /
Mozzarella A/G/D

Salame Classico | 16

Salami/ Mozzarella / Tomate A/G



VON DER WEIDE

Insel Burger | 18,9

Frischer Salat / Hausgemachte
Burgersauce / Cheddar / Fleischpatty
200g / Pommes A/G/M/C

Rib Eye Steak 2509 | 28,5

Rucola Salat / Cherry Tomaten /
Parmesan / Chimichurri

Zartes Rinderfilet (200g) | 30

Jus / KartoffelpUree / Karamellisierte
Karotten G/L

Wiener Kalbsschnitzel | 23,5

Pommes / Gurkensalat /
Preiselbeeren A/C/G

AUS DEM MEER

Zander gebraten | 22
Rosmarinkartoffeln /
saison GemuUse / Zitronensauce D/G/L

Lachs gebraten | 21,5
Hummersauce / Wilder Brokkoli /
KartoffelplUree D/G/L/B

Ganze Dorade | 25
Rosmarinkartoffeln / Gemuse

der Saison D

VEGANES

Rote-Bete-Gnocchi | 18
Rotebeete / Rucola / Zitronendl H/A

Veganer Burger | 16,5

Veganer Patty / Frischer Salat / Veganer
Kase / SuBkartoffelpommes A

Vegan Bowl | 15

wurziger Couscous Salat / Krauter /
gegrilltes Gemuse A

FUR KLEINE GASTE

Pasta Tomatensauce | 7,5 A/L/G
Pasta Buttersauce | 6,5 A/L/G

Chicken Nuggets & Pommes | 9,5 A/C

BEILAGEN

Pommes rot & weis | 5,5 C/M

SuRBkartoffelpommes | 6

wilder Brokkoli| 6

Kartoffelplree | 6 G/L



SUSSES VERGNUGEN

Hausgemachtes Tiramisu | 6,5 G/A/C/H

Hausgemachter Kuchen | 5,5 P/A/H/C

Mascarpone mit Frichten | 7,5 H G/H

Schokoladensoufflé | 8,5
mit Vanilleeis P/G/A/H

Allergene

HEISSGETRANKE

Cappuccino | 4

Latte Macchiato | 5

Espresso / Doppio |3/ 4

Caffe” Americano | 3,5

Espr. Macchiato / Doppio | 3,5/ 4,5

Tee | 3

Schwarz - Grun - Krauter - Frlchte

Frischer Tee | 4
Ingwer

Zitrone

Minze

A - glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse / B - Krebstiere und daraus gewonnene Fette / C - Eier von Geflugel
und daraus gewonnene Erzeugnisse / D - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse / E - Erdnlsse und daraus gewonnene
Erzeugnisse / F - Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse / G - Milch von S&augetieren und Milcherzeugnisse / H -
Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse / L - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse / M - Senf und daraus
gewonnene Erzeugnisse / N - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse / O - Schwefeldioxid und Sulfite / P - Lupinen und
daraus gewonnene Erzeugnisse / R - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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